LE SUCRE ?

\

D'OU VIENT LE SUCRE ?
Par photosynthése

Qu'’est-ce que le sucre ?
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Il est ensuite 822

, par un ensemble (:) = )
d’'étapes successives : diffusion dans
I'eau chaude, filtration et cristallisation

\ 7 . 7 DIFFUSION FILTRATION CRISTALLISATION
aprés évaporation de |'eau.

LE SUCRE BLANC DE LA BETTERAVE... DE LA CANNE A SUCRE...

EST-IL RAFFINE ? w m -‘lf
r

Le sucre de betterave est
naturellement blanc.
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Le sucre de la canne est
naturellement roux

-

... AU SUCRE ... AU SUCRE
NATURELLEMENT NATURELLEMENT
BLANC... ROUX...

(appellé Cassonade)

prés de 95%
betterave.

A —
peu de différences

a part le gOﬁt. ... AU SUCRE ROUX ... AU SUCRE BLANC

(appellé Vergeoise)

GLUCIDES ALIMENTAIRES

. : GLUCIDES SIMPLES ~ GLUCIDES
Le sucre (saccharose) fait partie de la — SUCRES COMPLEXES  POLYOLS

familles des sucres (glucides simples)
tels que le glucose, le lactose ou le Glucose Amidons Silstiall
miel. Fructose maltitol...

Saccharose
= Sucre

Lactose

Miel

Les sucres ajoutés les plus fréquents
sont :

Sirop de
glucose




